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badanie oleju spozywczego -
liczba nadtlenkowa

Czas wysytki: Czas wysyitki wynikdw od dnia
dostarczenia prébki to maksymalnie 7 dni

Cena

70,00 PLN

Opis produktu

Ustuga chemicznej analizy jakosci olejow spozywczych

Liczba nadtlenkowa (LOO) jest miarg zawartosci nadtlenkéw, stad parametr ten
jest wskaznikiem stopnia zjetczenia ttuszczu.

Do analizy nalezy dostarczy¢ prébke oleju lub ttuszczu w ilosci min. 50 g.

Liczba nadtlenkowa (PV, ang. Peroxide Value) to kluczowy parametr oceniajacy poziom utlenienia olejéw i ttuszczéw
poprzez oznaczanie zawartosci nadtlenkéw i wodoronadtlenkdw, ktére sg produktami pierwotnego procesu oksydacji
lipidow. Wzrost liczby nadtlenkowej Swiadczy o postepujacym procesie jetczenia, co moze negatywnie wptywac na
jakos¢ sensoryczng oraz wasciwosci zdrowotne ttuszczéw. Analiza ta jest istotna w kontroli jakos$ci surowcéw
spozywczych, kosmetycznych oraz farmaceutycznych, pomagajac producentom w monitorowaniu stabilnosci produktéw
i zapobieganiu ich przedwczesnemu zepsuciu.

Normy przeowduja prawidtowy zakres dla poszczegdlnych typéw olejéw spozywczych. DLa przyktadu liczba nadtlenkowa
wyznaczona dla rafinowanych olejéw roslinnych powinna by¢ réwna lub
nizsza niz 10,0; dla smalcu 3,0; margaryny 4,0; masta 4,5
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